Ha 38 anos no mercado, o Galeto's abre sua primeira filial no Rio
disposto a conquistar os cariocas com o padrao e a eficiéncia da sua marca.

O Galeto’s é o pioneiro na arte de desossar frango e teve seu primeiro restaurante inaugurado em 1971,
como uma opcdo rapida, mais econdémica e moderna no segmento de carnes grelhadas, mudando os
costumes de uma cidade que s6 contava com churrascarias grandes.

Desde entdo, o Galeto’s vem se espalhando pelas melhores regides de Sao Paulo. O que possibilita que
continue crescendo, além de um incomparavel galeto desossado, é a sua capacidade e flexibilidade de
manter num Unico lugar o tradicional e contemporaneo, confirmando-se como uma rede de restaurantes
de sucesso depois de tantos anos.

Tradicional porque ndo abandonou em seus 38 anos de atividade o mesmo sabor e qualidade de seus
pratos, preparados artesanalmente. Desde sua fundacdo, o mesmo cuidado na escolha dos produtos e
fornecedores, faz do Galeto’s uma referéncia na culindria paulistana, oferecendo aos seus clientes um
rigoroso padrao de qualidade em todos os produtos de seu cardapio.

Contemporaneo porque sé o Galeto’s reline o que hd de melhor na culindria em ambientes agradaveis e
modernos, e com todo conforto. Além de apresentar um servico de altissima qualidade, com
profissionais experientes na arte de servir.

E, principalmente, o grande diferencial do restaurante, o tradicional galeto grelhado com sal grosso,
temperado a base de ervas e especiarias, Unico e irresistivel. Abatido jovem, o galeto fica mais macio,
com menos gordura e, com o preparo e tempero exclusivo do Galeto’s, fica verdadeiramente delicioso.

O Galeto’s desenvolveu junto a Sadia sua técnica de desossar o frango e, desde entdo, ela produz e
fornece esse produto exclusivamente para a rede de restaurantes. Além disso, todos os alimentos sao
absolutamente bem cuidados, os legumes e verduras sdo produzidos em uma fazenda do Sul de Minas
Gerais e, para completar, o Galeto’s possui uma equipe de nutricionistas e engenheiros de alimentos que
supervisionam e coordenam todos os processos alimenticios.

Para acompanhar o galeto Unico, os temperos especiais e o cardapio com varias opcoes de grelhados;
entre eles a suculenta Picanha, o Bacalhau no ponto certo, o delicioso Pintado, o sabor incomparavel do
Tambaqui; nada melhor que um ambiente agradavel, com arquitetura bem cuidada, iluminacdo adequada
e um bom atendimento. Tudo isso faz do Galeto’s um restaurante com sabor, qualidade, beleza, leveza
na comida e boa relagdo-custo beneficio.

O Galeto’s conta hoje com dez restaurantes espalhados pelos melhores enderecos da cidade de Sao
Paulo e atende executivos, familias e todos que buscam uma refeicdo agradavel e deliciosa, por um
preco justo.

Além de um happy hour diferenciado e um programa de relacionamento com beneficios exclusivos, o
Mais Galeto’s; a primeira unidade do Rio de Janeiro é a Unica que possui forno a lenha para as Pizzas
Crocantinas, num cardapio desenvolvido em parceria com a chef Ana Soares, proprietéria da rotisseria
Mesa Il Gastronomia.

E é com todos esses diferenciais que o Galeto's abre seu novo restaurante no BarraShopping. Com a
mesma qualidade, dedicacdo, entusiasmo, estrutura e condicGes de trabalho para os funcionarios,
ambiente agradavel e atendimento impecavel para os clientes, alimentos de primeira qualidade, chefs na
arte de preparar e mestres na arte de servir. Enfim, pronto para conquistar a satisfacdo do publico
carioca.

Visite www.galetos.com.br

Servico:

Endereco: BarraShopping — Nivel Lagoa — Av. das América, 4.666 — Barra da Tijuca — RJ/RJ
Cep.: 22640-902 - Telefone: (21) 3089 1313

Horério de atendimento: Domingo a quinta das 11h as 23h. De sexta e sdbado das 11h as 24h.
Cartdes de Crédito: Amex, Mastercard e Visa
Acesso a portadores de necessidades especiais: Sim
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http://www.galetos.com.br/�

